Det Traditionelle Kgkken (min.20 couv.)

Forretter

Klar suppe m/boller og hjemmebagt flGtes

Aspargessuppe m/kgdboller og hjemmebagt flGtes

Skal m/dampet og stegt radspaettefilet, rejer, asparges og sauce hollandaise
Laksefarseret rgdspaettefilet pa salatbund m/rejer, asparges, dressing og
hjemmebagt flltes

Landskinke m/honningmelon og hjemmebagt flGtes

Hjemmelavet hgnsesalat pa ananas og hjemmebagt fl(ites

Hovedretter

Gl. dags flaeskesteg m/brune og hvide kartofler, 1/2 a&ble m/gele, redkal samt sgdt
og surt

GI. dags oksesteg m/haricot vert, gulergdder, perlelag, oksesauce samt sgdt og
surt

Gl. dags kalvesteg stegt som vildt, m/waldorffsalat, brune og hvide kartofler,
bgnner i baconsveb samt vildt fladesauce

Helstegt dyrekalle m/rgdvinskogt peere, timian dampetguleradder, sellerisouffle,
pom. rissoles samt vildt sauce

Stegt and m/rgdkal, 1/2 &ble med gele, brune og hvide kartofler samt andesauce

Desserter

Hjemmelavet islagkage m/chokoladesauce
Flgderand m/frisk frugt

1/2 melon m/frisk frugt og is

Jordbaer eller sveske triffli

Veelg 3 retter for kun 275.-incl. kaffe m/lidt sgdt
Min 20 couverter.



