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Juleaften d. 24/12 2011 “ud af huset”

JULEFROKOST  [uStNhvie bt

Bestilles senest den 22/12 2011

pé. Stl’andlngskroen Afhentes Kl. 16.00 d. 24/12

Andesteg m/radkal, 7/ 2 seble m/gele,
EUXQHGH RJ KYLGH NDUWRA

5LV i OD PDQGH P NLUVHE

0% wsote - 10/12 2011 Kl. 18.30

2 Retter 198.-

I hyggelige og maritime omgivelser med ild i pejsen
og ingen levende musik, serverer vi vores laekre
MXOHEXIIHW PHG PDVVHU DI KMHPPHO
hvor kvaliteten er i hgjsaedet.

Nytdrsmenu 2011
KI. 18.45 - 24.00

Serveres ved bordet Appetizer
Hvide sild, hjemmelavet julesid RJ FDUU\VDODW ‘VWHUV PHG ODNVHURJQ RJ

3DQGHVWHIW Ui{GVS WWH¢OHW P KMH P P H O DY Wayrppg R1lis €lppet, Frankrig
Buffet Variation af sorthummer som terrine, salat med
—_— FLWUXVYLQDJUHWWH RJ KXPPHU Q
Hjemmelavet stegte sild Vin: Sauvignon blanc, Brampton, Sydafrika
2 slags gravad laks
7RUVNHIDG P UHMHU JULOOHW VTXDVK RJ VvDYEengHeLmes ppurk og mynte
Gasepaté
Raget dyrekalle m/grillet artiskok og parmesan
Fleesk og hamburgerryg

Duét af helstegt kalvemgrbrad og sprade brisler med
ULVWHGH VYDPSH URGIUXJW NDUW
Vin: Pinot noir Sebastiani, USA

Mix salat
/IDNVHVDODW P FLWUXVYLQDJUHWWH VODJV LWDOLHQVNH RVWH PH
Grgnlangkél og stuvet hvidkal Vin: Primitivo “Pazzia” Terra di Sava, Italien
%UXQH NDUWRAHU DWHDX ODUFHO PHG IULVNH E U RJ

+HOVWHIW RNVH,OHW DQGHEU\VW i 0D RANDEQECa Mk by @tk H7”, Portugal

m/sprade sveer og medister

Ostebraet m/4 slags oste, Pr. pers. 895.-
syltede valngdder og oliven ,QFO YLQPHQX DG OLELWXP XQG
5LV i OD PDQGH P NLUVHE HUSKI Kun ved forudbestilling

6WUDQGLQJVNURHQV MXOH g
Frugtfad samt ngdder SOrdreser Vation

Pa tif, g ‘
Pr. pers. 298.- 98 2490 07 ﬁ;

‘THPH
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